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C-Besin Kalitesi:

D-Ticari Kalite:

A-Organoleptik Kalite:

B-Mikrobiyolojik Kalite:

Meyvede Kalite

gecerlidir.

bulunup bulunmamasina baghdur.

Seker ve asit dengesi, C vitamini miktar,
cekirdekli olup olmamasi ve protein

miktar1 gibi 6zelliklere baglidur.

Uretim, olgunluk diizeyi, hasat, secme ve
tasnif, ambalajlama ile dagitim kosullarina
baglidir (Manuel Martinez Rodrigo).

Organoleptik Kalite Kontroli

Meyvede su 1gerigi, lezzet, olgunluk
indeksi, boyut, doku, renk, vb. icin

Meyvenin hem icinde hem de disinda
fungus (mantar), bakteri ve virtslerin




Meyvenin Fiziksel ve
Kimyasal Ozellikleri

Capt (mm), uzunlugu (mm), cap ile uzunluk orani, agirligs (g),
yogunluk, kabugun toplam agirlig1, kabuk ile segment arasindaki
albedo (ekmek doku) kalinligi, meyve dilimi sayist, merkez lifi
kalinlig1 (mm), posa %, su %o, cekirdek say1st, renk indeksi, meyve
suyunun yogunlugu, asidite, seker, nattirite indekst.

Fiziksel ve kimyasal 6l¢timlerde kullanilan alet ve ekipmanlar

Meyve olcim kumpast

/

Penetrometre Skalal1 Pipet Refraktometre




Meyvenin briks degeri Refraktometre ile 6l¢ulur.

Bu amagcla bahcenin farkli yerlerindeki agaglarin i¢ kistmlarindan
degisik renk tonlarinda toplam 10 meyve alinir. Her bir meyveden
refraktometre ile ayrt ayri olcim vyapilarak, elde edien briks
degerleri kaydedilir. Daha sonra, 10 meyveye ait briks degerlerinin
aritmetik ortalamasi alinarak bahcenin briks degeri tespit edilmis
olur.

Refraktometre ile Briks olcimu

Dijital refraktometre




-Bahcgenin 5 farkli yerinden meyveler alinir ve iyice yikandiktan
sonra ekvator bolgesinden kesilerek suyu sikilir ve tel stizgecten
suzulur,

- Pipet yardimi ile suzilen meyve suyundan 5 ml. cekilerek cam
behere aktarilir,

- 20 ml. distile su cam behere ilave edilir ve karisim calkalanir.

- Elde edilen bu karisima 3-4 damla phenolphthalein damlatilarak
calkalama islemi surdurulur.

- Ardindan skalali pipet yardimiyla sodyum hidroksit (0,1 N NaOH)
cozeltisi damla damla ilave edilirken beher strekli calkalanmaya
devam edilir.

- Cozeltide pembe renk olustugunda NaOH ilavesi durdurulur ve
kullanilan NaOH miktar1 pipet skalasindan okunur.

-Elde edilen deger kullanilarak asidite indeksi asagidaki formiile
gore hesaplanir.

Asitide indeksi (Sitrik asit )= mL NaOH x 0,128




TNORMAL cc NaOH
ot 0.1N
°BRIX 7,0( 7,5/ 8,0/ 8,5/ 9,0/ 9,510,010;5/11,0/11,5/12,0(12,5(13,0{13,5{14,0, " °BRIX
7 7.8| 7.3| 6,8 64| 6,0.57| 54| 52| 49| 47| 45| 4,3| 42| 40| 39 7
7,5 83| 7.8/ 7.3| 69| 65| 6,1 58| 55| 53| 51 47| 45| 43/ 42| 715
8 89| 83| 7.8 7,369 65| 6,2 59 56| 54| 52| 50| 48| 46/ 44 8
8,5 94| 88| 83| 7.8 7.3 7,0/ 6.6 6.3 60| 57| 55| 53| 51| 49| 4, 8,5
9 [100] 93| 88| 82| 7.8] 74| 70| 67| 64| 61| 58 56| 51| 52| 50| 9
95 [108] 99| 92| 87| 82| 78] 74| 70| 67| 64| 62| 59 57| 55| 53] 95
10 |11.1]104] 97| 92| 86| 82| 78| 7.4| 7,1| 68| 65| 62| 6,0] 58| 56 10
10,5 [11,7[10,9/10,2| 9.6 9.1| 86| 8,2 7.8/ 7.4| 7.1 68| 6,5/ 63| 60| 58 10,5
11 [12.2[11.4/10,7[10,1] 95| 90| 86| 8.2| 7.8| 74| 7.1| 6.8| 66| 63| 6,1 11
11,5 [12,8/11,9]11,2[10,5/10,0| 94| 9,0 85| 81| 7.8 75| 7.2| 69| 66| 64 115
12 |134[12,5[11,7/11,0{104] 98| 93| 89 85| 8,1 78| 75| 72| 69| 6,7 12
12,5 [139(13,0/12,2/11,4[10,8[10,2| 97| 9.3 88| 85| 8,1] 78| 7.5/ 7.2| 70 125
13 [14,5/13,5/12,7{11,9(11,2[10,7/10,1| 9.6/ 9.2 88| 84| 8,1 7.8 75| 72| 13
13,5 |150[14,013,2|12,4[11,7[11,1/105/10,0] 9.6 9,1] 88| 84| 81| 7.8] 75| 135
14  [156/14,5/13,8[12,8[12,1]11,5/10,9/10,4] 99| 95| 91| 87| 84| 81| 78] 14
14,5 16,1/15,1/14,1/13,3[12,5[11,9(11,3[10,7[10,3 9.8 94| 90| 87 84| 81| 145
T NORMAL cc NaOH
Ghry | 0.1N
°BRIX - |14,5/15,0/15,5/16,0/16,5/17,0{17,5/18,0/18,5/19,0/19,5/20,0/20,5/21,0/121,5 ~ °BRIX
7 38| 36 35/ 32| 31| 3,0] 29| 29| 28| 27| 26| 26| 2,5 7
75 |40 3,2| 31| 30| 30| 29| 28 28/ 27| 75
B 35| 3,5 34| 33| 3,2 3,1 3,0 3,0] 2,9 g
8,5 38| 3,7| 36 35| 34| 33| 32| 31| 30| 85
9 48| 47| 8| 42| 41| 40| 3.9 38| 37| 36| 35 34| 33| 32 9
95 | 51| 49| 48| 46| 45| 43| 42| 4,1| 40| 39| 38| 37| 36/ 35/ 34| 95
10 54| 52| 50| 49| 47| 46| 44| 43| 42| 4,1| 40[ 39| 38| 3,7| 3.6 10
10,5 | 56| 54| 53| 51| 49| 48| 47| 45| 44| 43| 42 41| 40| 39| 38/ 105
1 59| 57| 55| 54| 52| 50| 49| 4.8 46| 45| 44| 43| 42 41| 40 11
11,5 |62 60| 58| 56| 54| 53| 51| 50| 48| 4.7 46| 45| 44| 43| 42| 115
12 64| 62| 60| 58| 57| 55| 53| 5.2| 50| 49| 48| 47| 46| 44| 43 12
125 |67 65| 63| 61| 59 57| 55| 5.4| 53| 51| 50| 49| 47| 46| 45 125
13 70| 67| 65| 6.3 6,1 60| 58| 56| 55| 53 52| 50| 49| 48] 47 13
135 | 7,3 70| 68| 66| 6.4 62| 60| 58| 57| 55| 54 52| 51| 50| 49 13,5
14 75| 73| 7.0| 68| 6,6 64| 62| 6,0] 59| 57| 56 54| 53| 52 51 14
14,5 | 78| 7.5/ 7.3] 70| 6,8 66| 65| 6,3 6,1 59| 58 56| 55| 54| 52| 145




Meyvenin Yenilebilirlik
Olgunluk Indeksi

Turuncgillerde, hasat zamani tespitinde meyvelerin %usare
(meyve suyu) oraninin belli bir degere ulasmis olmasi tiiketicl
tercihleri ve pazarlanabilirlik acisindan ¢cok o6nemlidir. Bazi
turuncgil tirlerinde hasat zamani olmasi gereken minimum usare

miktarlart (%) yaklasik olarak asagidaki gibi olmalidir:

e Portakal: % 30-35; e Limon: % 28;
* Aluntop: % 35; * Klemantin: % 40,
* Diger Mandarinler: % 33

Meyvelerin Usare Miktari (%) hesaplanmasi:
Meyvenin toplam yas agirligini tartin (A).

Meyveyi sikin ve kalan posa agirligini tartin (P).
Usare miktarint (U) gram cinsinden bulun: U =A-P
Formil: %Usare=(U/A)x100

Narenciye gesitlerine gore, ¢ap, agirlik, asit, briks,
yemeklik olarak olgunluk indeksi ve su miktar1

VASINTON VALENSIYA MANDALINA KLEMENTIN LiMON
CAP(mm) | AGIRLIK(g) CAP(mm) [AGIRLIK(g) CAP(mm) | AGIRLIK(g) CAP(mm) | AGIRLIK(g) CAP(mm) | AGIRLIK(g)
Kiigiik 60 105 55 75 55 90
Orta 70 170 71 183 59 95 65 150 110
Biiyiik 80 275 65 120 75 195
Gok bilyiik 90 360
Asit 0,95 14 1,06 0,8 6,5
Briks ° 12,5 1,7 14,2 13 9
Olgunluk indeksi 13 8,4 13,4 16,5 1,4
% Su 50 54 46,7 46 40




Hunter Metoduna
Gore Renk Kartelasi

Meyvenin dogal rengi tuketiciye
meyvenin olgunlugu ve tazeligi
hakkinda bir 6n bilgi
verdiginden, urun sevkiyati
esnasinda pazara olan tasima
mesafesine gore renk ayrimi
yaparak paketlemek, urinin

fiziki evsafint muhafaza ederken

pazar degerini de korumus olur.

Portakal renk kartelast

Mandalina renk kartelast




Meyve Kabugunun Penetrometrik
Direncinin Ol¢imii

Meyvenin hasat olgunlugunun tespitinde en 6neml: faktorlerden
biri meyve kabugunun penetrometre ile tespit edilen kabuk
direncidir. Penetrometreye 10 mm’lik uc takildiktan sonra meyve
ile penetrometre arasina ince bir siilfit kagidi veya kagit mendil
yerlestirilir ve 3,16 kg/cm’ basin¢ uygulanir. Yaklasik 1-2 saniye
beklendikten sonra sulfit kagid: tuzerinde yag keseciklerinin
patlamasina bagli lekelenme olusup olusmadigt kontrol edilir. Sulfit
kagidi tzerinde herhangi bir lekelenmeye rastlanmaz ise urin
kabugunun yeterli hasat olgunluk direncine geldigi belirlenir ve
hasat yapilabilir. Buna karsilik, lekelenme olusmasi meyve
kabugunun hasat olgunluguna hentz ulasmadigina isaret eder.
Buna riayet edilmedigi takdirde asagidaki fotograflarda goruldigu
oibi meyve kabugunda lekeler olusur ve urin pazar degerini
kaybeder. Bu olcimler bahcenin en az 10 farkli yerinden alinan
meyvelerle yapilmalidur.

Penetrometre ile kabugun
dayanikhk olgimii

Penetrometre testinde kabuk direnci yetersiz Grtinlerdeki lekelenmeler




Hasat yapilacak olan Grtiniin hasat sonrasindaki raf 6mrt suresine
etki eden VPD (Buhar Basinct Acigt) degeri, Nomogram
diyagrami kullanilarak kolaylikla tespit edilebilir. Bu amacla hasat
yapilacak bahcedeki kuru ve yas termometre sicakliklar 6lculerek
iki sicaklik arasindaki fark hesaplanir. Kaydedilen bu degerler
psikrometrik diyagrama taginarak bagil nem tespit edilir. Olciilen
kuru termometre sicakligt ve psikrometrik diyagramda bulunan
bagil nem Nomogram diyagramina tasinarak buharlasma katsayist
(VPD) stutununda isabet eden deger okunur. Bu deger 6,5 hPa
(mbar) degerinin tizerinde ise hasatislemi baslatilir.

Turunggillerde Hasata Baslama Vaktinin Tesbit Diyagrami
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Kaynak: G. D. V. Williams, }. Brochu ve Le Naturaliste Canadien (1969)

Psikrometrikdiyagram Nomogram diyagram




Hasatta kullanilan makaslarin gagast kit ve dis bukey olmali,
bitisik meyvelerin kesimi sirasinda diger meyvelerin
yaralanmasini 6nlemek amaciyla gaga uzunlugu meyvenin turi
ve ¢apina uygun secilmelidir. Meyve sapt 1se yidizin hemen
tzerinden kesilmelidir.

Portakal meyvesinin makasla

sapindan kesilmest

Hasatta kullanilan farkli makas cesitleri




Hasat merdiveni
ve sepeti

Hasat merdiveni
iist baglant1 detay1

Kiife tagima sirt aparati
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Hasatta kullanilan kiife

Bahge hasat1 tezgah-hasat kasasi-tezgah siingeri
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Hasat Oncesi Ve Sonrasi
Yapilmas1 Gerekenler

Hasat Oncesi: Hasada baslamadan &énce iki personel
gorevlendirilerek, hasat ekibinin 6nunden ilerleyecek sekilde daha
once yere diusmus meyveler toplanmalidir. Bu meyveler, icerisine
siyah poset yerlestirilmis hasat sepetlerine konulmali, ardindan yine
siyah poset bulunan kiifelere aktariimalidir. Kiife doldugunda siyah
poset cikarilarak agzi sikica baglanmali ve bahge yolunun kenarinda
toplanacak sekilde birakilmalidir. Bu 1slemin yapilmasindaki asli
sebep hasat sepett ve kiifelerine curtketl patojenlerin bulagmasini
asgartye indirmektir. Yere disen meyvelert toplayan personel ellerl
kiyafetler:1 ve kullandiklari ' ' N )
ekipman curukeul patojenlerle
bulasmis olabileceginden, hicbir
sckilde hasat islemine dahil
edilmemelidir.

Hasat Sonrasi: Hasat esnasinda yere dismiis meyveler bu 1ki
personel tarafindan toplanmali ve isaretlenmis ayri sandiklara
konularak sevk edilmeli veya imha edilmek tizere siyah posetlere
konulmalidir. Bu uygulamanin yapilmasi i¢in 1srarlt tavsiyemizin
nedeni Akdeniz Meyve Sinegi (AMS) ile muicadelede etkili olmasi ve
hem hasat edilen hem de hasat edilmeyi bekleyen trtnlerin raf
omrunin uzamasina katki saglamasidir.




Onemle Dikkat Edilmesi
Gereken Durumlar

A- Hasat yapilacak bahceden numuneler alinarak MRL analizleri
yaptirilmalidir. Analiz sonucunda maksimum kalintt limitinin
tzerinde bir deger tespit edilmesi halinde hasat yapilmamalidir.

B- Hava sicakliginin 12°C’nin altinda ve 35°C’nin tstiinde oldugu
kosullarda hasat yapilmasi sakincalidir.

C- Uc giin st iiste esen poyrazin bitiminden sonra hasada
baslanmadan once bir gtin beklenmelidir.

D- Yagmurdan sonra, ¢ty kalkmadan ve meyve tam kurumadan
hasat yapmak cok sakincalidur.

E- Meyvede kiragt olustuktan sonra hasata baslamak icin en az
bir hafta beklenmelidir.

F- Hava sicakliginin -4 °C'de bir saatten daha uzun stire kaldigt ve
don oOnleyict pervanenin olmadigt bahcelerde hasadin
yapilabilmesi icin en az 10 gunlik bekleme stiresi

gerekmektedir.
Meyve 1slakken Hasat 12°C ile 35°C
toplanmasi sakincalidir. araliginda yapilmalidir.
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Hasat Edilen Meyvenin
Hasat Tezgahina Taginmasi

Hasat edilen uruntin bahce icerisinden tasinarak cikarilmasinda
dikkat edilmesi gereken cok 6nemli iki husus bulunmaktadur.
1-Insan sagligi:

Kife veya sandigin omuzda tasinmast; bel fit1g1, boyun fitig1 ile kan
dolasiminin ve vicuttaki sinir sisteminin zarar gormesine sebep
olabilmektedir. .

2-Meyve saglig:

A-Tastyicinin omzundaki kifenin aga¢ tzerindeki meyvelere
carpmast, meyvelerde fiziksel zararlanmalara neden olmaktadir.
B-Tastyicinin kifeyi yiksekten kasaya bosaltmasi esnasinda
meyveler darbe almaktadir.

Aittms) Bt mi it

iNSAN OMUZ VE BOYUNDA BULUNAN HAYATI ONEME
SAHIP SiINIR, KILCAL DAMAR VE DIGER KAN DAMARLARI

Omuzda kiife tasima insan
saghg acisindan mahsurlu
olur ileri yaslarda bel ve
boyun fitigina sebebiyet
verdigi gibi, calisirken asin
yorgunluga neden olmaktadir.

Dogru tasima

o Py SO

T _ SAGLIGINIZIN SELAMETI iCIN
| KUFEYI OMUZUNUZDA TASIMAYIN..!

Saghginiz icin kiife tasimada

SIRT APARATI KULLANINIZ..!




Hasat Kasalarinin
Kamyona Istifi ve Nakliyesi

Topraktaki yara patojenlerinin kasalara bulagsmasini 6nlemek icin
kasalarin toprakla temas etmemest gerekmektedir. Kamyonda
mevcut cift girisli paletler tizerine kasalarin emniyetli bir sekilde
istiflenebilmesi personelin iki basamakli merdiven kullanmas: ile
mumkin olup, bu da kasa kilidinin kolay ve dogru takilmasina
imkan saglar.

Merdivensiz yapilan istiflemede personelin boyu kasa ytksekligine
yetisemedigi icin kasalari atarak yerlestirebilmektedirler. Kasalarin

atilarak istiflenmesi esnasinda kasa icindeki meyveler
kasa kenarlarina sert bir sekilde

surtinduginden kabukta hasar
olusmaktadir.

Bu durum vyara patojenlerinin
meyveye girisini kolaylastirarak
depolama surecinde curukluk
gelisimine ve raf Oomrunin

kisalmasina sebep olmaktadir. SO N T S W
rinlerin nakliyesi
esnasinda DOGRU brandalama

Kasalarin kamyona iki

Urtnlerin nakliyesi esnasinda YAINLIS brandalama basamakli merdiven istiflenmesi




Hasat kasalarinin
kapali dorseye istifi

Yiklemede kullanilacak paletler cift girisli olmalidir. Paletlenmis
urunun yuksekligi dorse tavanindanen az 75 cm asagida
tutulmalidir. Ayrica dorse ici hava sirkilasyonunun duzgiin
saglanabilmest icin kapi tarafinda 75 cm’lik bosluk birakilmast
gerekmektedir. Sogutmali araclarla yapilan kisa mesafe urin
sevkiyatinda dorse i¢i sicakliginin 10-15 °C arasinda tutulmasi
tavsiye edilir.

Alttan uflemeli dorse ict hava hareketi




Nakliye I¢in Yol Kontroliinde
Ibrazi Gereken Evraklar

KUNYE BELGESL

KUNYE NO

08-07-2026 10:52:00

Malin Uretim / [thal / Bildirim
Tarihi

LIMON

4-Mah Tastyan Tasitin

DIGER

Bilheatile i G RSIN / TARSUS / MERKEZ.
| duga Yol OYLER

S\mulduguljﬁx/ AD}ZGA / SEYHAN / YESILOBA

— —

— e

| s240,000 kg

Uriinlerin taginmast sirasinda, karayollarinda yapilmakta olan ii¢

farkli denetimde asagidaki belgelerin ibraz edilmest zorunludur.
Denetimler; karayollar1 agirlik kontrol noktalari, maliye
kontrol noktalar1 ve hal zabita kontrol noktalarinda
gerceklestirilmektedir.

Yolda ayrt ayrt yapilan kontrollerde arag sturtcusinden asagidaki
evraklar istenmektedir.

1. Uriin Sevk Irsaliyesi

2. Uriin Tasima Irsaliyesi

3. Kamyon plakas: ile tGrin miktarinin Hal Kayit Sistemine
(https:/ /hks.hal.gov.tr, www.hal.gov.tr) kaydedildigine dair
belge




